Pengolahan Air Minum Dalam Kemasan (AMDK) di UD. Bugar, Bangkalan-Madura by Kumalasari, Yunita
 PENGOLAHAN AIR MINUM DALAM 
KEMASAN (AMDK) DI UD. BUGAR 
BANGKALAN-MADURA 
 
LAPORAN PRAKTEK KERJA INDUSTRI 
PENGOLAHAN PANGAN 
 
 
 
 
 
 
OLEH: 
YUNITA KUMALASARI 
NRP 6103012021 
 
PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN 
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN 
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALASURABAYA 
SURABAYA 
2015 
  
LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN 
PUBLIKASI KARYA ILMIAH 
 
Demi perkembangan ilmu pengetahuan, saya sebagai mahasiswa 
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya: 
 
Nama : Yunita Kumalasari 
NRP : 6103012021 
 
Menyetujui karya kami: 
  
Judul:  
Pengolahan Air Minum Dalam Kemasan (AMDK) di UD. Bugar 
Bangkalan-Madura 
Untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain (Digital 
Library Perpustakaan Unika Widya Mandala Surabaya) untuk kepentingan 
akademik sebatas sesuai dengan Undang-Undang Hak Cipta. 
 
Demikian pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah kami buat dengan 
sebenarnya. 
 
Surabaya, 31 Juli 2015 
     Yang menyatakan, 
 
 
 
 
  
LEMBAR PERNYATAAN 
KEASLIAN KARYA ILMIAH 
 
Dengan ini kami menyatakan bahwa LAPORAN PRAKTEK KERJA 
INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN kami yang berjudul: 
 
PENGOLAHAN AIR MINUM DALAM KEMASAN DI UD. BUGAR 
BANGKALAN-MADURA 
adalah hasil karya kami sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah 
diajukan untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan Tinggi 
dan sepanjang pengetahuan kami juga tidak terdapat karya atau pendapat 
yang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara 
nyata tertulis, diacu dalam naskah ini dan disebutkan dalam daftar pustaka. 
 
Apabila karya kami tersebut merupakan plagiarisme, maka kami bersedia 
dikenai sanksi berupa pembatalan kelulusan atau pencabutan gelar, sesuai 
dengan peraturan yang berlaku (UU RI No. 20 Tahun 2003 tentang Sistem 
Pendidikan Nasional Pasal 25 ayat 2, dan Peraturan Akademik Universitas 
Katolik Widya Mandala Surabaya Pasal 30 ayat 1 (e) Tahun 2015). 
 
Surabaya, 31 Juli 2015 
Yang menyatakan, 
 
 
 
  
LEMBAR PERSETUJUAN 
Makalah Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan judul 
“PENGOLAHAN AIR MINUM DALAM KEMASAN (AMDK) DI UD. 
BUGAR BANGKALAN-MADURA” yang ditulis oleh Yunita Kumalasari 
(6103012021), telah diujikan dan disetujui oleh Dosen Pembimbing. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
LEMBAR PENGESAHAN 
Laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan dengan judul 
“PENGOLAHAN AIR MINUM DALAM KEMASAN (AMDK) DI UD. 
BUGAR BANGKALAN-MADURA” yang diajukan oleh Yunita 
Kumalasari (6103012021), telah diujikan pada 29 Juli 2015, dan dinyatakan 
lulus oleh Tim Penguji. 
 
 
 
  
 
 
i 
 
Yunita Kumalasari (6103012021). Pengolahan Air Minum Dalam 
Kemasan di UD. Bugar, Bangkalan-Madura.  
Di bawah bimbingan: Netty Kusumawati, STP., M.Si  
 
 
ABSTRAK 
UD. Bugar merupakan perusahaan yang bergerak dalam bidang 
minuman yang berdiri dengan berdasarkan Surat Keputusan Dirjen Aneka 
Industri Departemen Perindustrian No 1146/12.22/SIUP-K/V/2005. UD. 
Bugar berdiri pada tahun 2008 yang terletak di Jalan Teuku Umar no 23-25, 
Kabupaten Bangkalan, Madura dengan luas area 225 m2. Produk yang 
dihasilkan oleh UD. Bugar adalah air minum dalam kemasan galon 19 liter 
dengan merek dagang “Bugar”.  
Struktur organisasi yang dijalankan di UD. Bugar adalah struktur 
organisasi garis. Sumber air yang digunakan oleh UD. Bugar berasal dari 
sumur yang berada di area parik dengan kedalaman sumur 16 meter di bawah 
permukaan tanah, yang termasuk tipe sumur dalam. Tahapan proses 
pengolahan yang dilakukan terdiri dari tahap pengadaan bahan baku, proses 
penyaringan, desinfeksi, filling, capping, dan penggudangan. Tata letak 
pabrik yang digunakan di UD. Bugar adalah tata letak produk. Proses sanitasi 
yang dilakukan oleh UD. Bugar meliputi sanitasi bahan baku, bahan 
pembantu, peralatan, pekerja, ruang produksi, dan gudang penyimpanan. 
Pengawasan mutu yang dilakukan di UD. Bugar adalah pengawasan mutu 
bahan baku dan bahan pembantu, proses produksi, dan produk akhir. Limbah 
yang dihasilkan oleh UD. Bugar berupa limbah padat dan cair. 
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Yunita Kumalasari (6103012021). Process of Bottled Drinking Water at  
UD. Bugar, Bangkalan-Madura.  
Advisory Commitee: Netty Kusumawati, STP., M.Si  
 
 
ABSTRACT 
UD. Bugar is a company which move in the field of beverage  product 
Bottle Drinking Water (bottled water) stands by the Decree of the Director 
General of Industrial Arts, Ministry of Industry No. 1146 / 12:22 / SIUP-K / 
V / 2005. UD. Bugar established in 2008 is located at Jalan Teuku Umar No. 
23-25, Bangkalan, Madura with an area 225 m2. Products produced by UD. 
Bugar is a gallon of bottled water 19 liters under the trademark "Bugar".  
Organizational structure which runs on UD. Bugar is the 
organizational structure of the line. Water sources used by UD. Fit comes 
from wells in the area of the plant with a well depth of more than 15 meters 
below ground level, which include the type of deep wells. Stages of 
processing which is done consists of the procurement of raw materials, 
process filtration, disinfection with ozone and UV light, filling, capping, and 
storage. Plant layout used in the UD. Bugar is the layout of the product. 
Sanitation process conducted by UD. Bugar includes sanitation of raw 
materials, auxiliary materials, equipment, labor, production halls and 
warehouses. Quality control performed at UD. Bugar is the quality control of 
raw materials and auxiliary materials, production processes, and the final 
product. Waste produced by UD. Bugar in the form of solid and liquid wastes. 
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